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DINER

VOORGERECHTEN

Breekbrood
Rundercarpaccio

Diamandhaas tataki
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Zalmtartaar
Gerookte makreelpaté

Geitenkaascreme
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Carpaccio van pompoen
Rode linzensoep

Klassieke tomatensoep
Caesarsalade

Eibersalade
HOOFDGERECHTEN
Kalfswang

Tournedos

Rouleau van maiskip
Sliptongen a la meuniere

Herfstrisotto
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Bladerdeegtaartje met wortel
Chefs special

Gegrilde tomahawksteak (2 pers.)
Gebakken zalmfilet

Saté van kippendij

Black Angus hamburger
Varkensschnitzel
BIJGERECHTEN

Frites uit Zuyd
Zoete-aardappelfrites
Krokante krieltjes

Groentegarnituur

Schaaldieren
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Selderij
Mosterd

Soja
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NAGERECHTEN

Espresso martini

Gouden chocoladetaart ' & .

Dame Blanche .
Sorbet
Kersentaartje met amandel . .

Specialiteit van onze patissier

Kaas
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Koffie of thee met friandises
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VAN DER VALK

HOTEL DEN HAAG - WASSENAAR
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