
  



D I N E R  

Vanaf 17.00 uur te bestellen 

 

B R E E K B R O O D   6,5  

Tapenade, boter, olijfolie 

 

V O O R G E R E C H T E N  

R U N D E R C A R P A C C I O  15,5  

Parmezaanse kaas, truffelmayonaise, pijnboompitten, rucola, balsamico 

S T E A K  T A R T A A R   16,0  

Rundvlees, getoaste brioche, gepocheerd ei, mosterdkaviaar 

T U N A  N I Ç O I S E    17 ,0  

Aangebraden tonijn, jonge groene bonen, zwarte olijven, gekookt ei, rode ui, 

tomaat, Hollandse krieltjes, bietenmayonaise 

G E K O N F I J T E  Z A L M  15,5  

Avocadocrème, geweckte komkommer, pergamena di pane, zalmkaviaar 

G E G R I L D E  H A L L O U M I   15,5  

Limoenhummus, zoetzure tomaat, crostini, basilicumolie  

G E R O O S T E R D E  B I M I   14,5  

Geitenkaashangop, gepocheerd ei, harissadressing  

T H A I S E  K O K O S S O E P   

Taugé, bosui, rode peper, koriander, bundelzwam 

11 ,0  

K L A S S I E K E  T O M A T E N S O E P   9,0  

Crème fraîche, basilicum  (  mogelijk) 

 
S A L A D E S  

C A E S A R  S A L A D E   

 

 

 

      17 ,0  

Romeinse sla, gebakken kippendij, ansjovis, Parmezaanse kaas, gekookt ei, 

croutons 

E I B E R  S A L A D E           15,0  

Jonge bladsla, Hollandse krieltjes, groene bonen, zoetzure groenten uit onze eigen 

weckkamer, zomerse dressing                                

 

 
= vegetarisch (mogelijk)  = veganistisch (mogelijk) 



H O O F D G E R E C H T E N  

 

G E G R I L D E  E N T R E C Ô T E  27,5  

Aardappeltaartje, seizoensgroenten, gepofte tomaat, saus van rode wijn en laurier 

Z A C H T  G E G A A R D E  S H O R T R I B  26,5  

Aardappeltaartje, seizoensgroenten, gepofte tomaat, zwarte knoflookjus 

G E B R A D E N  P O U S S I N  27,5  

Geroosterde citroen, tijm, groene asperge, beurre de Paris, krokante polenta 

G E B A K K E N  D O R A D E  26,0  

Op de huid gebakken dorade, rode bietenrisotto, zeekraal, beurre blanc 

G E B A K K E N  Z A L M F I L E T  26,0  

Crème van gepofte zoete aardappel, groenten van het seizoen, citrus antiboise 

S A T É  V A N  K I P P E N D I J  23,0  

Chinese kool, haricots verts, serundeng, cassave, satésaus, Frites uit Zuyd 

H A M B U R G E R  V A N  H O L L A N D S  R U N D  22,5  

Cheddar, bacon, texturen van ui, chimichurrimayonaise, tomaat, sla, augurk,      

Frites uit Zuyd (   mogelijk) 

V A R K E N S S C H N I T Z E L  23,5  

Pepersaus, seizoensgroenten, Frites uit Zuyd 

G E B A K K E N  S P I T S K O O L   22,5  

Crème van gepofte zoete aardappel, gerookte amandelen, piccalillycrème 

G R O E N E  A S P E R G E T A A R T   22,5  

Bladerdeeg, citrus-ricotta, crème van gepofte zoete aardappel, seizoensgroenten    

C H E F ’ S  S P E C I A L   DAGPRI JS  

Wisselend seizoensgerecht, vraag ons team! 

G E G R I L D E  T O M A H A W K  S T E A K  ( 2 P . )    89,5  

Chimichurri, zwarte knoflookjus, seizoensgroenten, gepofte tomaat, 

krokante polenta 

 

  

  



Parmezaanse kaas (   mogelijk) 

 

N A G E R E C H T E N   

 

E S P R E S S O  M A R T I N I  

Vodka, Kahlúa, espresso 

12 ,5  

 

 

H U I S G E M A A K T  C H O C O L A D E T A A R T J E   15,0  

Chocolade-amandelbiscuit, pure chocolademousse, chocoladeschotsen 

D A M E  B L A N C H E  12 ,5  

Vanille-ijs, chocoladesaus, slagroom 

S O R B E T  

Sorbetijs, fruitsalade, slagroom (   mogelijk) 

12 ,5  

 

B A S I L I C U M - L I M O E N T A A R T J E  13,0  

Basilicum-limoencurd, meringue, citrusroom  

S P E C I A L I T E I T  V A N  O N Z E  P A T I S S I E R     

Wisselend dessert van onze eigen patissier 

K A A S  

13,5  

 

 

14,5  

Combinatie van Hollandse kazen, kletsenbrood, kweepeerchutney 

K O F F I E  O F  T H E E  M E T  F R I A N D I S E S  7,5  

  

  

  

  

       

S I D E S  

 

F R I T E S  U I T  Z U Y D   5,5  

Mayonaise (   mogelijk) 

Z O E T E  A A R D A P P E L  F R I T E S   5,5  

Truffelmayonaise, Parmezaanse kaas (   mogelijk) 

K R O K A N T E  P O L E N T A   5,5  

Citroenmayonaise (   mogelijk) 

G R O E N E  A S P E R G E S    6,5  

= vegetarisch (mogelijk)  = veganistisch (mogelijk) 


	DINER
	BREEKBROOD 
	6,5

	VOORGERECHTEN
	RUNDERCARPACCIO
	15,5
	STEAK TARTAAR 
	16,0
	TUNA NIÇOISE  
	17,0
	GEKONFIJTE ZALM
	15,5
	GEGRILDE HALLOUMI /
	15,5
	GEROOSTERDE BIMI /
	14,5
	THAISE KOKOSSOEP /
	11,0
	KLASSIEKE TOMATENSOEP /
	9,0

	SALADES
	CAESAR SALADE 
	EIBER SALADE /  
	      15,0

	HOOFDGERECHTEN
	GEGRILDE ENTRECÔTE
	27,5
	ZACHT GEGAARDE SHORTRIB
	26,5
	GEBRADEN POUSSIN
	27,5
	GEBAKKEN DORADE
	26,0
	GEBAKKEN ZALMFILET
	26,0
	SATÉ VAN KIPPENDIJ
	23,0
	HAMBURGER VAN HOLLANDS RUND
	22,5
	VARKENSSCHNITZEL
	23,5
	GEBAKKEN SPITSKOOL /
	22,5
	GROENE ASPERGETAART /
	22,5
	CHEF’S SPECIAL 
	DAGPRIJS
	GEGRILDE TOMAHAWK STEAK (2P.)  
	89,5
	21,0

	SIDES
	FRITES UIT ZUYD /
	5,5
	ZOETE AARDAPPEL FRITES /
	5,5
	KROKANTE POLENTA /
	5,5
	GROENE ASPERGES / 
	6,5

	NAGERECHTEN 
	ESPRESSO MARTINI
	12,5
	HUISGEMAAKT CHOCOLADETAARTJE 
	15,0
	DAME BLANCHE
	12,5
	SORBET
	12,5
	BASILICUM-LIMOENTAARTJE
	13,0
	SPECIALITEIT VAN ONZE PATISSIER   
	KAAS
	13,5
	14,5
	KOFFIE OF THEE MET FRIANDISES
	7,5


